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Основные характеристики: 

•  Производительность за одну смену   

30-35 т сырья если креветка предварительно сварена.  

15-20 т сырья если креветка сырая.  

•  Размер креветки обрабатываемой на фабрике   
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Размер креветки должен быть 160 и 320 шт/кг , оптимальный размер 200 – 260 шт/кг.   

•  Основное оборудование   

Espersen – оборудование для разморозки  мороженной креветки (блоки) 

Laitram – паровой варочный котел  

Carnitech – шелушильные и постшелушильные машины  

Cabinplant – конвейеры   

Laitram – моечные машины 

Cabinplant/KM Fish – поточные сепаратоторы 

Barco Mira/Pulsar – автоматическая сортировочная машина (с панцерем/без панциря). Видео и  

лазерные технологии.  

Frigoscandia – морозильная камера индивидуальной заморозки  

Cabinplant – многофункциональные весовые системы 

BG Pack – поточные упаковочные машины (упаковка в пакеты)  

Multivac trey – упаковочная машина 

И прочее  

•  Год производства оборудования   

Все оборудование произведено в 2000 и моложе 

•  Размеры фабрики   

80 m x 25 m, в зависимости от расстановки оборудования  

•  Частота обслуживания оборудования   

Ежедневное и еженедельное обслуживание штатными мехаиками в течении рабочего цикла 

Ежегодное обслуживание основного оборудования 

 


